INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

; HB,-,, F“!"“ e INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
. £ i R
Cadigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 |Fecha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento FUNZA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-08-13; 2024-08-14; 2024-08-15
DATOS GENERALES

Razén social COOPERATIVA COLANTA
Direccion CR 9 No 11-02
Representante Legal SERGIO LEON GONZALEZ VILLA
Cadigo inscripcién planta 8909044786-7 NIT 8909044786

Correo electrénico de
Teléfonos 8223000 EXT 116 notificacion andresev@colanta.com

judicial;alterno
Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-2013-24

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencion a Gestion del riesgo , Solicitud , Toma de muestra con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacion sanitaria vigente en
especial la Resolucion 2674 de 2013, Decreto 616 de 2008, Resolucion 2310 de 1986, y demas reglamentacidn aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

No. de empleados

1500 [Magquilas SI

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterlizada)

71.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, leches cultivadas con

bifidobacterias)

1.3.1 Crema (nata),aceite (manteca) de mantequilla, grasa de leche anhidra "ghee"

4.4.1 Jugos o zumos de frutas, se incluye el agua de coco

4.5.1 Néctaresy refrescos de fruta; y bebidas a base de jugo/zumo de fruta listos para el consumo

Linea Cantidad producida Unidad de medida
LECHE LIQUIDA PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, P— v
ESTERILIZADA
LECHE SABORIZADA 2320000 TANO
AVENA 4.800.000 TANO
. __[CREMA DE LECHE PASTEURIZADA 2.500.000 TANO
LINEAS DE SUBECN‘:‘TTSGOR‘“ DE [CREMA DE LECHE UHT 1.440.000 TANO
AL JUGO PASTEURIZADO 384.000 TANO
REFRESCO DE FRUTA 1,440,000 UANO
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Dependencia
YANETH GRACIELA HURTADO ULLOA PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTTCO2
PROFESIONALES INVIMA QUE
e e s MARTHAS":C\;Z?ELN%VARGAS PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTTCO2
ENDENLA Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
FERSONAS 3;',57‘;“ e TAURA JULIANA RINCON CHISINO ANALISTA 501 ) 7.016.427.646
CLAUDIA MILENA GALAN MACIAS JEFE DE PRODUCCION cc 6,354,808
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: VC-INS-FM114 Versién: 07 lFa:ha de emision: 2024-06-04
Ciudad - Departamento FUNZA [ CUNDINAMARCA Fecha | 2024-08-13; 2024-D8-14; 2024-08-15
DATOS GENERALES
Razén social COOPERATIVA COLANTA
Direccion CR 9 No 11-02
RESULTADOS

Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje Namero de subcategorias evaluadas. §
Subcategoria 1.1.1:1.1.2:451|@ 85,00 beategeria M::‘ﬁ;:nlmla de seguridad por condiclones sanitarias o NO
Subcategoria 1.3.1 & 85.00 'Subcategoria - Medida sanitaria de seguridad aplicada por rotulado o a producto NO
Subcategoria 4.4.1 @ 75.13 Subcategoria - (Se tomé muestra para andlisis de laboratorio? si
Subcategoria 3 Subcategoria 5 total del je de 83,04
Subeategoria | Subcategoria Concepto sanitario del establecimiento FAVORABLE
Convenciones @ Aceptable (an)  Aceptable con requerimientos 0] Inaceptable ey ;"::;g"“" vighencia

Exigencias

Subcategoria 1.1.1,1.12;4.5.1 1.1-1.4-1 5-1 6-3 1-3.3-5.1-6.1-6.5:Subcategaria 1.3.1 1.1-1.4-1 5-16-3.1-3,3-5,1-6.1-6 5;Subcategoria 4.4.1 1.1-12-14-1.5-1.6-22-3.1-3.3-5.1-3.4-5 5-
6.1-6.5,

sanitania vigente, especialments la Ley 8 de 1978 y su reglamentacidn, en particular la Resolucicn 2674 de 2013, Decreto 616 De 2006,
Resolucian 2310 De 1985, y demas reglamentacion sanitana aplicable

De conlo enla

Exigencias adicionales
relacionadas al producto o
|proceso

Se evidencian devoluciones de praductos liguidos (leche, avena, etc) ubicados fuera del area destinada para tal fin al medio ambiente a espera de paso 2 tanques de descarte

relacionadas al objetivo de
lavisita

NO APLICA

Observaciones o
manlfestaciones de los
profesionales que realizan

da en atencion a rechazados, Soficitud radicadn 20241085331 DE 10-04-2024, Toma de muestra, Establecimiento

Oficic comisario 7303-2013-24. Acta en Excel Vi I
involucrado en ETA

1.5E ATIENDEN RESULTADOS RECHAZADOS COMO ESTA DESCRITO EN EL ANEXO. 2. SE REALIZA TOMA DE MUESTRA PARA CONTROL OFICIAL 2024 LECHE Y CMP 5.
SE REALIZA ATENCION A ETA PRESENTADA EN LA INSTITUCION EDUCATIVA SAN JOSE DEL QUEMADO, POR LO CUAL: A) SE INDAGA POR LA PRODUCCION
RELACIONADA CON EL PRODUCTO QUE CORRESPONDE A LECHE UHT FRESCOLANTA CON SABOR A CHOCOLATE, VAINILLA ¥ FRESA, SEGUN LA INFORMACION
SUMINISTRADA SE ELABORARON EN TOTAL 163000 UNIDADES. DISTRIBUIDAS AS|: SABOR FRESA 76440, CHOCOLATE 58650, VAINILLA 26910 UNIDADES LAS CUALES SE
DESPACHARON EN SU TOTALIDAD AL CEDI EN CUNDINAMARCA, MANIFIESTAN QUE NO TUVIERON NINGUNA RECLAMACION AL RESPECTO. B) SE PONE EN
CONQCIMIENTO EL EVENTO REPORTADO A LA EMPRESA, MANIFIESTAN QUE FUERCN INFORMADOS POR LA COMERCIALIZADORA DE CERETE CCRDOBA, LA EMPRESA
NO CUENTA CON PROCEDIMIENTO DE ATENCION A ETAS, PRESENTA PROCEDIMIENTO RETIRO Y RECUPERACION DE PRODUCTOS DEL MERCADO (RECALL) CADIGO
3736 V1 FECHA DE MODIFICACION 30 ENERO 18 Y SOLO ASOCIA ASPECTOS DE CALIDAD EN UN ESCENARIO DE CRISIS . C) A PESAR DE SER PROVEEDOR DEL PAE;
ESPECIFICAMENTE PARA CERETE, NO ENTREGAN PRODUCTOS RELACIONADOS CON ESTE PROGRAMA, EL PRODUCTO SE ENTREGO EN CARACTER DE DONACION
COMO ACOMPARANTE DE UNA ENTREGA DE CUADERNOS EN CINCO (5 )INSTITUCIONES EDUCATIVAS DE ESTE MUNICIPIO, ASI SAN JOSE DEL QUEMADO, DOLORES
GARRIDO DE GONZALEZ, MANGUELITO, MARCELIANO POLO SEDE CORINTO Y JULIAN PINTO, SE ANEXA CERTIFICACION DE ENTREGA DONDE SE HACE REFERENCIA A
G PERMITE HACER ENTREGA A . UNA FRESCOLANTA BOLSA X 200 mi CALIDAD DE DONACION, NO ESPECIFICA LA CANTIDAD ENTREGADA POR INSTITUCION POR
LO CUAL NO SE PUEDE REALIZAR TRAZABILIDAD EN FORMA COMPLETA, SE DETERMINA QUE EN TOTAL SE ENVIARON 2700 UNIDADES DE LAS CUALES SE DONARON

la visita de IVC
1692 UNIDADES SEGUN DOCUMENTO REMISION DE VENTA NG FACTURABLE, LA CANTIDAD RESTANTE 1008 UNIDADES NO SE DA RAZON. CON RESPECTO A LOS DEMAS
ASPECTOS QUE INVOLUCRAN LA TRAZABILIDAD CUMPLE  EN LOS SOPORTES PRESENTADOS POR LA SECRETARIA DE SALUD SOLO ASOCIAN LOS SABORES
CHOGOLATE Y VAINILLA FV 05/08/2024 L 1184071421 COD. 015512, L1384070411 FV 25 AGO 24 004140 Y L 11840071421 VEN 06 AGO 24 1184071421 015978 LA
EMPRESA COOPERATIVA COLANTA PRESENTA CONTROL DE MATERIAL EXTRAND PARA RIESGOS FISICOS, PARA RIESGOS QUIMICOS Y MICROBIOLGGICOS LOS
REALIZA MEDIANTE LOS PLANES DE INSPECCION Y ENSAYO. D)EL PRODUCTO SE TRASLADO EN TRACTOMULA A MEDIO AMBIENTE A LA COMERCIALIZADORA DE
CERETE . E) SE REALIZA TOMA DE MUESTRA PARA EL PRODUCTO LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA ENTERA CON SABOR A CHOCOLATE X
200ML VER ANEXO TOMA DE MUESTRA. F) LA EMPRESA NO PRESENTA CONCLUSION DEL EVENTO PRESENTADO PERO CONSIDERA DE ACUERDQ A LOS RECISTROS
PRESENTADOS QUE EL EVENTO PUDG PRESENTARSE POR MALA MANIPULACION DEL MISMO EN EL SITIO DE ENTREGA 4. VISITA REALIZADA EN TERMINGS DE
RESPETO Y CORDIALIDAD AL VISITADO

QObservaciones o A -

|manifestaciones del ) i

responsable de a planta o M”\lebl\‘ ;

de atender la visita ‘3‘[‘1 63 |’]

PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

Firma:

Nombre:

Cargo:

Dependencia: GTTCO2

Eirma: o TS

Nombre: MARTHA CAROLINA VARGAS SARMENTO

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Dependencia: GTT CO2

PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
t T R udini1@oa

Firma: g J Kyt Firma (/ ) io l’l J 2 ﬂ

Nembre:  LAURA JULIANA RINCON CHISINO Nombre: _CLAUDIA MILENA GALAN MACIAS

Cargo ANALISTA SGI Carge: JEFE DE PRODUCCION

o cC 1.018.427.646 ! cc 46.384.808

OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS

Firma: ety Firma:

Nombre: Nembre:

Cargo: Cargo:

Documento; Documento:
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IWC-INS-FM114 ] Versidn 07 Fecha de emmian: 2024-08-04
Cludad - Departamento I FUNZA [ CUNDINAMARCA Fecha | 2024-08-13; 2024-08-14; 2024-C6-15
DATOS GENERALES
Razon soclal COOPERATIVA COLANTA
Direccién CR9Ne 1102
Subcategorias 111112451
Linea(s) LECHE LIQUIDA PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA UHT, ESTERILIZADALECHE SABORIZADA.CREMA DE LECHE UHT

e
I

Dis A
INSTALACIONES

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacién | Calificacion Observaciones

El establecimianta presenta una adecuada
localizacion y disefio, Res, 2674 Art. 6 num.
11, 12,13, 21, 23 y26

Entreluces en parte inferior y lateral de puertas de muelle de
despacho de producto terminado, este comunica 3 pasilla da
areas de En el cuarto de por vida
utll se 1105 QUE No e al area (arbal
de navidad, bidones de jabon, ete). Lo anterior pusde permilic
ol paso o anidamienta de plagas

ar 10

El disefio de las instalaciones de elaboracion
de alimentos, procesamienta, empagque y
aimacenamiento es adecuado y cusnta con la
emplitud suficiente para realizar las
oparacines y permitir la circulacion de los
oparanos, Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 2.3

El disefio de la nstalaciones de las areas de
procasa parmite un sdecuado flujo de matena
prima, producto y persanal . Res, 2674 de
2013 Art 18 num.5

Pisos, paredss y lechos tienen un diseno
adecuado y paseen un buen estado de
manterimierto. Res. 2674 Art 7 rum. 1.1, 1.2,
2,3, 4.5.6y7

[Se evidencia cortina plastica que separa al pasilo de sios.a
area de produccion. Empozamiento en pisos an diferentes
tramos del area de proceso

ar 5

El disefio, capacidad y dotacion de las
unidades sanftarias es adecuado. Res 2674 de
2013 At Bnum, 6.1,62.63. y64

En el area de lockars de damas se evidencian aimentos (pera,
botella con gaseasa, botella con liquido no identificado),ete.
ademas de pocillos y cublertos junto al calzado. Los lockers de
damas son de un solo compartimento, algunas estan

ar 5
deterorados

Posee filtro(s) sanitariois) y estacion(es) de
limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art.
8 num. 6.3y 6.5 Art 20, rum &

El sistama ds lavada de calzada ubicado en el filtro sanitario de
ingreso al area de higienzacion prasenta dafia en el sistema de
suministra da jabon, igual situacion ecurre en filtra del area de
envasado (32 comgo dursnts |a wista).

ar 5

El sistama de drenajes no genera nesgos de
contaminacién. Res, 2674de 2013 Art. 7 num.
13,14

El disafio del drea de residuos sofidos y su
ubicacin no genera riesgos de contaminacién
a la materia prima, areas de proceso o
products . Res. 2674 de 2013 Art. 6rum. 5.1,
54y At 33um. 5y6

{ al 20% del valor total de [a evaluacian)

2. EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacién | Calificacion

=

Cuenta con los equipos suficientes y
adecuados para los procesos que sa realiza.
Res 2674 Art 8, Art 10 num. 3

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
adecuado, Res. 2674, AL Srum. 1.2, 3,4, 5.
6.7,8,9.10, 11 Art 10 num. 4, Art 18 num,
10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num. 1,1

Programa de mamanimianto de equipes y

2.3 utensibos. Res. 2674 de 2013 Art 22 num. 2, a 25
Art. 10 num. 5

24 Calibracién de equipes de medicidn . Res. a »

== 2674 de 2013 Art. 25

Porcentaje de

cumplimienta {equivalente al 15% del valor total de fa evaluacion)

Ne. :‘mlmﬁ'.,'im i Evaluacién | Calificacion Observaciones
Se realiza toma de cloro en punta de favado de manos ubicado
Programa y registros de control de calidad de an pasilo el cual marca 0,28 ppm
%9 agua potable. Res. 2574 de 2013, Art 6 num ar 125
3, Art. 26 num 4
Programa documentade o implementada para
32 el manejo integral de residuos salidos. Res. -1 25
2674 de 2013 Art. & num. 5, Art. 26 num. 2
S0 owidenci excramento de paloma en gran proporcion y
Programa de contral integral de plages. Res. plumas ubicados en piso lataral a tanques de agua y sobre.
33 2674 de 2013 Art 6. num 2.1, 5.3, At 7 num ar 125 5 | tubenias extariores frente al area de calderas
6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7
Programa de Iimpieza y desinfeccien de areas,
34 equipos y Utensilios, Res, 2674 de 2013 At 6 £ 25

num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art 28 num 7




Porcentaje de cumplimiente (equivalente al 20% del valor total de fa avaluacion)

4, INAL

UISITOS . 7
Ne. LADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion
rogr ei de
a1 sducacion sanitaria dingido a les trabajadares, a 34
Res. 2674 Art12,13y 14
42 |Practicas higiéricas y Dotacian de los 4 3
== |trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14.
Estado de salud del personal manipulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 Art. 14 a 33
num. 12
P de 1to {equivals al 10% del valor total de la evaluacitn)

Critico

Observaciones

10.00

No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluacién | Calificacién

Control de maleria prima e insumos. Res, 2674
- Art 16 num, 1,2.3,4,5,6.7.8. At. 22 num. 1;
= Art 28 num, 1,345 At 28numn 1, 2,3, 5,6,
7.8.9y10

ar 10

Flujos ordenados, lineales y sin operacionss
cruzadas, Res, 2674 de 2013 Art 18 Num. 5: a 20
At 20num, 1y 4

o

|

Contral de variables de proceso
(temperaturas, presidn, iempo, entre otros)
53 adecuados durante k produccién de acuerdo al a 20
tipo de producto. Res. 2674 de 2013 At 22
num. 2, Art 18 num, 1y 2

Consarvacian adecuada de producto en

Critico

"1En cava de insumos se evidencia producto en polve sin

|avena sin infarmacion de Iote y facha da vencimiento, quien nos
atiende manifiesta que el producto se utifza para un ensayo de

Observaciones

identificar, sebor natural y artificial tipo chocelateflache (sabor
y harina de arroz da en bolsa de

orchata. (La empresa los descarta sn el momento de [a visita).

58 |oroceso Res 2674 de 2013, Art18. i 0
Control de envasada y embalaje. Resoluciongs
- 523 de 2012, 2674 de 2013 Art 17, 18 num 1y i
22 2, 4142 de 2012. 4143 de 2012; 834, B35 de 8
2013,
" Sistema de aseguramiento y control de calidad 0
25 |Res 2674 At 23 y Res. 1619 de 2015 s
P je de c quivalente al 20% del valor total de fa evaluacidn)
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacién | Calificacién Observaciones
| No se dispons de un plan corrective y de mejoramienta,
Programa de muestreo, cuareniena y ;,,. ..:“Bynﬁ: o }mr wra
liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art, ar 125 | . -
22 rum 1,2y 3 autoridad sanitaria
Vida Uti del products. Res. 2674 de 2013 Art 15
82 |3 Art19, num 3, Res. 5108 de 2005 Art. 3 A
63 Almacenamiento de producto tarminado. Res. 15
&3 |2674de 2013 A 28 wum, 123475 s :
Ratulado del products terminade y rotulado Ver anexa de rotulado para el producto: LECE ULTRATA
iciomal cuando apiique. Res. 510872005 o 15 J| TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA

84 |Res 8102021, Res, 249212022, Res.
25412023

Trazabiidad, recall y manajo de devolucianes.

85 |Res 2574 de 2013 Art 28 rum. 6 bl L

Transporta producto terminada, Res, 2674 de

85 |oo13atz9 3 s

P de cumplir Ivalente al 15% del valor total de fa evalugcidn)

“1PRODUCTO NO CONFORME CAVA DE DEVOLUGIONES"
{se ubican en un cuarto fio el cual se divide en dos partes por
| (inflados, con hangos, ete) y en la otra los productos que
|para pasar a bodsga sin uso de canastila base y bajo difusor,

il sigrios compatibles a hongos, Presenta

SEMIDESCREMADA MARCA COLANTA X 1100ML

Con los registros presentados no se puede realizar trazabiidad
en forma complata. La empresa recibe devoluciones
posteriores a despacho qua se reincorparan a proceso de
venta, s ubican enarea denominada de " ZONA DE

media de un panel comunicandose con el difusar por la parte
superiar; en una parta se ublcan productos en descomposicion
vuelvan a bodega de despacho. Se evidencian devaluciones

junto a ests en el techo se evidencian manchas negras con
ento de

devolucianes denominado RECIBO DE DEVOLUCIONES DE
|PRODUCTOS ¥ DE CANASTAS codiga 220 versiun & el cual
no es claro respecto al manejo de las mismas.

12,00

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

85,00
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it Al B Vi it S y AR Cédigo: IVG-INS-FM114 Version: 07 Fecha de emisién: 2024-06-04
Ciudad - Departamento | FUNZA/ CUNDINAMARCA Fecha | 2024-08-13; 2024-08-14; 2024-08-15
DATOS GENERALES
|Razén social COOPERATIVA COLANTA
Direccién CR 9 No 11-02
iSubcategorias 1.3.1
Linea(s) AVENA:REFRESCO DE FRUTA
CRITERIOS EVALUADOS
1. DISENO ¥ CARACTERISTICAS DE LAS 5
No. INSTALACIONES Evaluacién | Calificacién Observaciones
Entreluces en parte inferior y lateral de puertas de muelle de
despacho de producto terminado, este comunica a pasillo de
& areas de produccian. En el cuarto de almacenamiento por vida
El k P una util se evidencian elementos que no pertenecen al area (arbal
11 localizacidn y disefio. Res. 2674 Art 6 num. ar 10 de navidad, bidones de jabon, etc); lo anterior puede permitir el
1.1, 12,13, 21, 23 y26 paso o anidamiento de plagas
El disefio de |as instalaciones de elaboracion
de alimentos, procesamiento, empaque y
i2 almacenamiento es adecuado y cuenta con la 20
’ amplitud suficiente para realizar las 3
operaciones y permitir la circulacion de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. §num. 2.3
El disefio de la instalaciones de Ias areas de
13 proceso permite un adecuado flujo de materia 10
) prima, producto y personal . Res. 2674 de 8
2013 Art 18 num. 5 i
Se evidencia cortina plastica que separa el pasilo de silos a
area de en pisos en d
Pisos, paredes y techos tienen un disefio tramos del area de procese. Se evidencian manchas
- adecuado y poseen un buen estado de £ | compatibles con humedad en techo deareq de mezclas y
S mantenimiento. Res. 2674 At 7 num. 1.1, 1.2, ar algunas medias cafias desprendidas y deterioro en la parte
2,3, 4,56y7 baja de pared, al igual que cortina de aire en mantenmiento
I En el area de lockers de damas se evidencian alimentos (pera,
a botella con gaseosa, botella con liquida no identificado) ete,
El disefio, capacidad y dotacién de las Y % ¢ il
15 unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 ar 5 ::;mm:: ::ﬂo: ?ncg::no:;un::l al:lalzada, LTS I e
de 2013 At 6num.6.1,62,63.y6.4 289 o FRIITEN, BigURos C )
deteriorados
[ETsistema de lavado de calzado ubicado en el fitro sanitano
de ingreso al area de higlenizacion presenta dano en el
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de sistema de suministro de jaban, igual situacion ocurre en fiitro
16 limpieza y desinfeccion, Res. 2674 de 2013 ar L] del area de envasado (se corrigio durante la visita).
Art. 8 num. 6.3y 6.5 Art 20, num &
El sistema de drenajes no genera riesgos de
1.7 contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 num. a 10
13,14
El disefio del area de reskiuos sélidos y su
ubicacién no genera riesgos de cantaminacian
18 a la materia prima, &reas de proceso o a 10
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6num. 51,
S.4yArt 33num. 5y6
Porcentaje de cumplimiento {equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion Calificacién
Cuenta con los equipes suficientes y
21 adecuados para os procesos que se realiza. a 30
Res. 2674 Art 8, Art 10 num. 3
Poseen un disefic santtario y funcionamiento
22 adecuado. Res. 2674, Art, 9num. 1,2,3,4, 5, & 25
- 6,7.8,9, 10,11, Art 10 num. 4, Art 18 num.
10, Res. 683 de 2012, Art 13 num. 1.1
Programa de mantenimiento de equipos y
23 utensilios. Res 2674 de 2013 Art 22 num. 2, a 25
Art 10 num. §
24 Calibracién de equipos de medicion . Res. a 20
2674 de 2013 Art, 25
Porceritaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)
3. REQUISITOS SANTARIOS Y Observaciones
No. AMBIENTALES Evaluacién | Calificacisn
Se realiza toma de clora én punto de lavado de manos
Programa y registros de control de calidad de . E " )
21 agua patzble. Res. 2674 de 2013, Art. & num i 12,5 ubicado en pasile el cual marca 0,29 ppm
3, Art. 26 num 4
Programa documentado e implementado para
332 &l manejo integral de residuos sdlidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art 6 num. 5, Art. 26 num. 2




Programa de control integral de plagas. Res
33 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1. 5.3, At 7 num ar 12,5
6,3 Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Programa de limpieza y desinfeccian de areas,
34 equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art a 25
num. 3.2; Art 26 num. 1, Art 26 num 7

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

] Se evidencia excremento de paloma en gran proparcion y

plumas ubicados en piso fateral a tanques de agua y sobre
tuberias exteriores frente al area de calderas.

Evaluacién | Calificacion

= 7. REQUISITOS PARA EL PERSONAL
e MANIPULADOR DE ALIMENTOS

Programa documentado e implementado de
4.1 educacion sanitaria dirigide 2 los trabajadares. a 34
Res 2674 Art.12, 13y 14

Practicas higiénicas y Dotacion de los

42 liabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14, 2 33
Estado de salud del personal manipulador de
43 alimentos. Res 2674 de 2013 Art 11 Art. 14 a 33

num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

Critico

Observaciones.

10,00

No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESQ | Evaluacion Calificacién
Control de materia prima e insumaos. Res.
51 2674 At 16 num. 12,345, B.7.8; Art. 22 num. ar 10

1; Art 28 num, 1,345 At 29 num. 1,2, 3,5,
6,7,89y10

Flujos ordenades, lineales y sin operaciones
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5; a 20
At 20 num 1y 4

Control de variables de proceso
(temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
53 adecuados durante la produccién de acuerdo El 20
al tipo de producto. Res, 2674 de 2013 Art. 22
num. 2; Art. 18 num. 1y 2

54 Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18,

Control de envasado y embalaje.
Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 At
55 17,19 num 1 y 2, 4142 de 2012; 4143 de
2012, 834, 835de 2013.

Sistema de aseguramiento y control de

calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de 2015 a 0

56

Porcentaje de cumplimienta (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

avena sin informacion de lote y fecha de vencimiento, quien

Observaciones

{En cava de insumos se evidencia producto en palvo sin
identificar, sabor natural y artificial tipo chocolate/leche (sabor
naturaljvencido y harina de arroz reempacada en bolsa de

| nos atiende manifiesta que el producto se utilza para un
lensayo de orchata. (La empresa los descarta en el momento
|de la visita).

Observaciones

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién Calificacién
No se dispone de un plan carrectivo y de mejoramiento,
desarrallade e implementado cuando se presenten resultados
Programa de muestreo, cuarentena y rechazados par muestreos oficiales o notificados por una
6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art ar 12,5 autoridad sanitaria
22num1,2y3 i
52 Vida il del producto. Res. 2674 de 2013 Art. = 15
’ 3. Art.19, num 3, Res. 5109 de 2005 Art. 3
Almacenamiento de producto terminado. Res. 5
&3 2674 de 2013 Art. 28 num. 1.2.34y5 L A
Se analiza rotulado para las otras lineas de procesa
Rolulado del producto terminado. Res. 5109 NA 5
54 de 2005 y cuandao aplique Retulado nutricional. ‘ i
1 Con los registres presentades no se puede realizar
iltrazabilidad en forma completa. La empresa recibe
Uil devoluciones posteriores a despacho que se reincorporan a
| proceso de venta, se ubican en area denominada de " ZONA
DE PRODUCTO NO CONFORME CAVA DE
DEVOLUCIONES" se ublcan en un cuarte frio el cual se divide
Il en dos partes por medio de un panel comunicandose con el
M difusor por Ia parte superior, en una parte se ubican productos
s en descompasicion (inflados, con hongos, etc) y en la cira los
_— Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. - 7.5 productos que vuelven a bodega de despacho. Se evidencian
Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. § devoluciones para pasar a bedega sin uso de canastilla base y
bajo difuser, junto a este en el techo se evidencian manchas
negras con signes compatibles a hongos. Presenta
= pr imiento de devoluci do RECIBO DE
8l DEVOLUCIONES DE PRODUCTOS Y DE CANASTAS codigo
220 version 6 el cual no es claro respecto al manejo de las.
i mismas,
Transporte producto terminado. Res, 2674 de
68 12013 An 28 2 L
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de |a evaluacion) 12,00
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 2 85,00
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

mao

Cadigo: IVC-INS-FM114

Version: 07

|Fecha de emision: 2024-06-04

Ciudad - Departamento FUNZA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-08-13; 2024-08-14; 2024-08-15
DATOS GENERALES
Razén social COOPERATIVA COLANTA
Direccién CR 8 No 11-02
Subcategorias 4.4.1
Linea(s) CREMA DE LECHE PASTEURIZADAJUGO PASTEURIZADO
CRITERIOS EVALUADOS
1. DISENO Y CARA! ISTICAS DE LAS Z i
No. INSTALACIONES Evaluacion | Calificacién Observaciones
|| Entreluces en parte inferior y lateral de puertas de muelle de
despacho de producto terminado, este comunica a pasillo de
El establecimiento presenta una adacuada areas de produccion. En el cuarto de almacenamienta por vida
11 localizacion y disefio. Res. 2674 Art. 6 num. ar 10 util se evidencian elementos que no pertenecen al area (arbol
1.1, 12,13, 2.1, 23 y28§ | de navidad, bidones de jabon, etc); lo anterior puede permitir
| el paso o anidamiento de plagas
El disefio de las instalaciones de elaboracion El envqsadn de crema de leche se realiza en la misma area de
e dimgnide. p fento, sy pasteurizado.
i almacenamiento es adecuade y cuenta con la - 10
amplitud suficiente para realizar las
operaciones y permitir la circulacion de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefio de la instalaciones de las areas de
i3 proceso permite un adecuado flujo de materia 8
5 prima, producto y persenal . Res. 2674 de a
2013 Art. 18 num. §
Pisos, paredes y techos tienen un disefio Se observa randirniemo de Fiﬂlu en pared lateral al
14 adecuado y poseen un buen estado de W 5 | pasteurizador y tramo de pared junto a banda transportadora
: mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2, con adecuacion de un cartan (se corrige durante la visita)
2.3, 4.5.6y7
En el area de lockers de damas se evidencian alimentos (pera,
_ . botella con gaseosa, botella con liquido no identificado) ete,
El disefio, capacidad y dotacion de las A 5
15 unidades sanitarias es adecuads. Res. 2674 - 5 ::Emas de :ucﬂlcﬁ \Ir cuh:ertas_junw al rialzadn. Los lockers de
de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 mas son de un solo compartimento, algunos estan
| deteriorados
|El sistema de lavado de calzado ubicado en el filtro sanitario
i de ingreso al area de higienizacion presenta dafio en el
Pasee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de - g F 2 e,
16 impieza y desinfeccién. Res. 2574 de 2013 ar s ‘jﬁm“" “z 5"“"""‘;'0“ jape, ,’9“:; At s e Aty
Art. & num. 6.3y 6.5, Art. 20, num & el area de envasado (se corrigio durante la visita).
El sistema de drenajes no genera riesgos de
1.7 contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 num. a 10
13,14
El disefio del area de residucs solidos y su
ubicacian no genera riesgos de contaminacion
1.8 a la materia prima, areas de proceso o a 10
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1,
S54yArt.33num. 5y 6
Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de Ia evaluacion) 13,00
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién Critico Observaciones
Cuenta con los equipos suficientes y
21 adecuados para los procesos que se realiza. a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num. 3 3 oy T £
. . [Se evidencia amarre no hi:enicu sanitario (cin pegante)
Paseen un disefio sanitario y funcienamiento sesteniendo puerta y cortina que lleva al tren de cestilles que
22 adecuado. Res. 2674, Art. 9num. 1,2, 3, 4, 5, o 125 conduce a la cava de producto terminado igualmente este
- 5,7,8,9,10, 11; Art, 10 num. 4, Art 18 num. i equipo con adecuaciones de carton. (Se corrigio durante la
10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 visita)
Programa de mantenimiento de equipos y
23 utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, a 25
Art. 10 num. 5
Calibsrac .
24 de equipos de . Res. a 20

2674 de 2013 Art. 25

Parcentaje de

cumplimiento (equivalente al 15% del valor

total de la evaluacion)

13,13

T :HRBEItE:Nu‘lrSITOS SANI osY Evaluacién | Calificacién Observaciones
P i 1| Se realiza toma de clore en punto de lavado de manas
Programa y registros de control de calidad de ¢
3.1 agua potable. Res. 2674 de 2013, Art. 6 num ar 125 Uubicarin e pasiko: el aual marva 0,29 ppm
3, Art. 26 num 4
Programa documentado e implementado para
3.2 el manejo integral de residuos solidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2
B Se evidencia excremento de paloma en gran propercion y
:é?i':m;;:;:?ﬂ lnte:rgl :a‘,’p;aia:?iﬂm e 125 | plumas ubicados en piso lateral a tanques de agua y sobre
33 & L TN S s G tuberias exteriores frente al area de calderas

6.3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7




Programa de limpieza y desinfeccion de areas,
34 equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Ar. 6 a 25
num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de & evaluacion)

ISITOS PARA EL PERSONAL

NIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacisn |

Neo.

!_:lliﬂnéién

Observaciones

Programa documentado e implementado de
4.1 educacion sanitaria dirigido a los trabajadores. a 34
Res. 2674 Art.12, 13y 14

Practicas higiénicas y Dotacion de los

42 trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14, L 33
Estado de salud del personal manipulador de
43 |alimentos, Res, 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 a 33

num. 12

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

10,00

Observaciones

No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESQ | Evaluacién | Calificacién
Control de materia prima e insumos. Res.
sy  |274AM16nUM. 12345 678 A2 i
- num. 1; Art. 28 num. 1.3.4.5 Art. 29 num. 1,2, ar
3,5,6,7,8,9y10

|En cava de insumas se evidencia producto en polve sin
identificar, sabor natural y artificial tipo chocolate/leche (sabor
|natural)vencido y harina de arroz reempacada en bolsa de
avena sin informacion de lote y fecha de vencimiento, quien
nos atiende manifiesta que el producto se utiliza para un
ensayo de orchata. (La empresa los descarta en el momento
de la visita).

Flujos ordenados, lineales y sin operaciones
5.2 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5 a 20
Art. 20 num. 1y &

Control de variables de proceso
(temperaturas, presion, tiempo, entre otros)

d dos durante la ion de acuerdo a 20
al tipo de producto. Res, 2674 de 2013 Art. 22
num. 2; Art. 18 num. 1y 2

53

Conservacion adecuada de producto en

B proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. L e

Se evidencia carro con un producto (aparentemente crema
en su interior) el cual no esta identificade, no se puede
comprobar si corresponde a empujes de proceso o que tipo de
| producto es (se da de baja en el momento de la visita)

Control de envasado y embalaje. Resoluciones
55 683 de 2012, 2674 de 2013 Art 17, 19 num 1y

2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de
2013.

ar 5

|El envasado de crema de leche se realiza en la misma area de.
pasteurizado incumple art 87 numeral b Resolucion 2310 de
1986 y numeral 1 articulo 19 Resolucion 2674 de 2013

Sistema de aseguramiento y control de
5.6 calidad, Res, 2674 Art. 23y Res. 1615 de a 20
2015

I faauival

P je de cumplimiento (eq

te al 20% del valor total de la evaluacion)

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacion Observaciones
1 No se dispone de un plan correctivo y de mejoramiento,
Programa de muigsiren, cusrenténa desarrollado e implementado cuando se presenten resultadoes
61 |liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art ar 125 rechazados por muesireas oficiales o nofificados por una
autoridad sanitaria
22num1,2y3
62 Vida Util del producto. Res. 2674 de 2013 Art, 18
y 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 L
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. 7 15
E 2674 de 2013 Art. 28 num. 1.2.3:4y 5
‘er anexo de rotulado para CREMA DE LECHE
64 Rotulade del producto terminado. Res. 5109 o 15 SEMIENTERA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT),
- de 2005 y cuando aplique Rotulado nutricional, | LARGA VIDA
Con los registros presentados no se puede realizar
trazabilidad en forma completa. La empresa recibe
devoluciones posteriores a despacho que se reincorporan a
‘| proceso de venta, se ubican en area denominada de " ZONA
DE PRODUCTO NO CONFORME CAVA DE
DEVOLUCIONES" se ubican en un cuarto frio el cual se
d &n dos partes por medio de un panel comunicandose
con el difusor por la parte superior; en una parte se ubican
" < . productos en descomposicion (inflades, con hongos, etc) y en
s Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. ar 75 H1a otra los productos que vuelven a bodega de despacho. Se
- Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 k evidencian devoluciones para pasar a bodega sin uso de
canastilla base y bajo difusor, junto a este en el techo se
{evidencian manchas negras con signos compatibles a hongos.
i procedimi d i i RECIBO
DE DEVOLUCIONES DE PRODUCTOS Y DE CANASTAS
|codigo 220 version 6 el cual no es claro respecto al manejo
de las mismas.
66 Transporte producto terminado. Res. 2674 de 15
: 2013 Art. 29 &
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 12,00
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 3 79,13




